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Schwirzler e Schwirzler
& bier

VO US Limo Zirbe-Zitrone, Vogelbeer-Kirsch,

Regionalitit & Frische Coca Cola, Cola Zero 0331 250
Organics Bitter Lemon, Ginger Ale 0,251 2.50

Alle Speisen werden taglich mit viel Liebe und

Sorgfalt frisch zubereitet. Wir bevorzugen lokale Red Bull 0,251 4.00

und saisonale Produkte unserer langjéhrigen

Partner des Vertrauens. Schwarzler Pils 031 3.50

wein & sekt

Nachhaltigkeit —
Das Hotel Schwaérzler ist klimaneutral. Das ver-
wendete Take-away Geschirr kann gewaschen Gruner Veltliner ,Wagramterrassen® 2021 15.00
im Altpapier entsorgt werden. Mit ,compostable* Weingut Anton Bauer, Wagram
beschriftete Einséatze bitte im Biomull entsorgen.
Schwarzler Selection (WB, GB) 2020 15.00

Weingut Achs-Wendelin Weine, Neusiedlersee

Zweigelt 2021 15.00
Weingut Pfaffl, Weinviertel
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. Schwarzler Cuvée (SL, ME, PN) 2021 15.00
SChWilI‘ZlCI’ GCSChCHkkOI'b Weingut Markus Iro, Neusiedlersee
Freude schenken mit hausgemachten, qualitats- Schwarzler Grande Cuvée 18.00
vollen Marmeladen, Granola, Chutneys, Ein- Eine Spezialabfiillung der Sektkellerei Kattus
gemachtem, Fruchtebrot, gebrannten Mandeln,
Sirupen. Dafir gibt es immer Gelegenheiten
und in Zeiten von Social Distancing ist eine Auf www.hotelschwaerzler.at findet Ihr unsere
solche Uberraschung noch wertiger. vollstdndige Weinkarte. Wir beraten gerne persdnlich!

3 s

Alle Preise sind in Euro. Die Weinpreise gelten fur eine Weinflasche mit dem
Ublichen Volumen 0,75 I.




soup

|
Kréftige Rindsuppe mit Fladle 5.00
Tagessuppe 5.00

Iresh &
trendy

Hausgemachte Tagliolini 15.50
Pilze aus der Pilzfabrik | Frihlauch | Selleriebutter

Schwarzler Salatbowl

Quinoa | Wilder Brokkoli | Babyspinat | Karotte |

Kohlrabi | Radieschen | Sprossen | Sesamdressing

wahlweise mit Kung Pau Hihnchen 15.50
oder mariniertem Tofu 14.00

Veganes Gemusecurry

SUBkartoffel | Basmatireis 14.00
wahlweise mit Huhn 16.00
Gemischter Salat 5.20
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Mittagsmenii + A

Empfehlungen ARt

Zusétzlich zum Take-Away Angebot kann das
Mittagsmenti abgeholt werden. Am Abend verwéhnt
Sie die Kliche mit saisonalen Kostlichkeiten.

the classics

Wiener Schnitzel Kalb 23.00
Kartoffel-Blattsalat | Preiseloeeren  Landleschwein 16.00

Vorarlberger Késknépfle 13.00
Kartoffelsalat | Réstzwiebeln

Gebratene Perlhuhnbrust 24.50
Honig-Rosmarinjus | Bandnudeln
Ur-KarottengemuUse vom Vetterhof

Backhendl 14.00
Kartoffel-Vogerlsalat | Kirbiskerne

why not
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Bosnischer Nusskuchen 4.00

Hausgemachte Cookies pro Stk. 2.00

Topfen-Marillenstrudel | mit Vanillesauce  5.00 | 6.50

Dessert des Tages 6.00
vegetarisch auf Wunsch vegan

Take away Deal

Ab einem Bestellwert von EUR 35.00 gibt es ein
stiBes Dankeschén dazu.

So einfach
geht's

Lieblingsbestellung per E-Mail oder Telefon
aufgeben.

Zur gewunschten Uhrzeit die Bestellung
bei der Bar abholen.

Schon kann der Genuss zuhause starten.

Abholzeiten téaglich zwischen 11.30 bis 13.30 Uhr
und 18.30 bis 21.00 Uhr. Auf Wunsch ist die
Lieferung moglich - bitte rufen Sie uns an.

Gerne informieren wir Sie Uber in
unseren Gerichten enthaltene
Allergene.

T +43 5574 4990 oder
takeaway@hotelschwaerzler.at

LandstraBe 9 6900 Bregenz
hotelschwaerzler.at () #hotelschwaerzler




